
12

Riso Carnaroli con zafferano e

sambudello del Casentino
16

Ripieni di raviggiolo, con crema

di zucca gialla

Al ragù di cinghiale e ginepro

17

20

16

10

16Con trota, succo di limone, granella

di pistacchio e burro

Con lenticchie toscane, salsa di

pomodoro piccante, basilico, aglio

e spezie

8

Polenta fritta

Salumi e pecorini locali,

confetture e miele

12

Stick di polenta fritta con salsa al

pomodoro, salsa cacio e pepe e salsa

verde

Bruschetta
di manzo

Tartare di manzo condita con

cipolla, tartufo, erba cipollina e

pesto al basilico

Coniglio fritto Marinato con rosmarino, fritto in

pastella. Con salsa aioli ed erba

cipollina

Acciughe 
sotto pesto

Acciughe del Cantabrico con pesto

scomposto di basilico, pinoli, 

parmigiano e peperoncino (4,7,8)

8

18

12

8

10
Tortello

alla lastra
Ripieno di patate, pomodori

secchi e mozzarella con crema di

aglio e rosmarino

Carpaccio 
di funghi 

Risotto

Ravioli

Pappardelle

Gnudi Ricotta, raviggiolo e spinaci,

con salsa di pomodori grigliati

Vellutata Passata di castagne e funghi misti

con pane croccante

Tagliolini

Falafel
di lenticchie 

Selezione di
salumi e
formaggi

Ogni giorno possiamo offrire qualità grazie al lavoro di
chi ci affianca con passione e competenza.

Un ringraziamento sincero ai nostri fornitori, custodi
della qualità e della tradizione.

-ANTIPASTI-

-PRIMI-

14Ragù di funghi e timoPici

(1,7)

(1,7)

(1,3,8)

(1)

(1,4,7,3,8)

(1,7)

(1,3)

Lamelle di fungo porcino, pesto di

rucola e grana padano

(7)

(7)

(1)

(7)

(1,3,7)

(1,3,9)



Insalata 
mista
Patate 

croccanti

6

Verdure
grigliate
Verdure

di stagione

6

6

6

-contorni-

La Bistecca!

Agnello
in fricassea

Bovino nato e allevato in

Casentino, cotto ai carboni (min.

800 gr) - Con patate al burro

arrostite

Bocconcini di agnello con burro,

erbe aromatiche e crema all’uovo

Il paese
della trota!

Trota qualità salmonata cotta

in padella al burro e limone,

con spinaci saltati

Gamberi Code di gamberi con salsa al

gorgonzola e pane grigliato

Fegatini
di pollo

Cotti in padella, con cipolle

caramellate e purè di patate

Gateau di
patate

Torta salata di patate ripiena di

cipolla e olive con insalata e

scamorza affumicata

Veggie balls Polpette di ceci e melanzane

con salsa verde

Vi chiediamo cortesemente di comunicare al

nostro staff eventuali allergie o intolleranze.

Lo Staff

-secondI-

Acqua 2
Coperto 3

25

24

24

23

20

20

8
(per hg)

(7)

(1,2,7)

(7)

(4,7)

(1,3,7)

(3,7)



-dolci-

5

6

6

Vi chiediamo cortesemente di comunicare al

nostro staff eventuali allergie o intolleranze.

Lo Staff

7

6

Affogato Gelato alla crema e caffè caldo (7)

Panna cotta Al cioccolato fondente con gelato

al cioccolato bianco (7)

Lattaiolo Con infuso di menta e miele (3,7)

Il classico
tiramisù!

Con mascarpone, savoiardi, caffè,

cioccolato (1,7,8)

3 gusti a scelta (7)
Gelati & 
Sorbetti

7
Torta di
ricotta

Con crema di nocciola e gelato

fiordilatte alla vaniglia (1,3,7,8)


